JOULUBUFFET 24. JOULUKUUTA

Glogi Colada tervetuliaiscocktail

ALKURUOAT

« Runsas salaattivalikoima: rucolaa, vuonankaalia, radicchiota, tomaatteja, kurk
maissia, kikherneitd, parmesaania (L), minimozzarellaa (L), balsamicokastiketta
jogurttikastiketta, ekstra-neitsytoliividljyd ja aromaattista yrttioljyd

» Kolme erilaista perunasalaattia: skandinaavinen, saksalainen ja italialain

« Kermainen metsdasienisalaatti sekd hunajapaahdettua punajuurta ja muruste
vuohenjuustoa (L)

« Paahtopaistia klassisella tartarkastikkeella sekd savustettua ankanrintaa
kumkvattiraguulla

 Hienostunut valikoima savustettua ja graavattua lohta, tarjoiltunc
sitruunan ja hunaja-sinappi-tillikastikkeen kera

« Tuoretfta patonkia, artesaaniminisdmpyloitd, ruisleipad, vatkat
yrttejd ja merisuolaa (G)

KEITTO

« Samettinen paahdettu kukkakaalikeitto ruisleipdkrutongeilla (G)
PAARUOAT PR

« Pekoniin kaarittyd porsaan sisafileetd punaviinikastikkeella

« Grillattua lohta kaprisvoin kera (G) _
« Perinteistd verimakkaraa puolukkahillon kera (@)
« Orzo-pastaa aurinkokuivatuilla tomaateilla j

« Samppanjassa haudutettua kaalia ja hunaja
« Perunagratiinia ja persiljaperunoita

JALKIRUOAT

. Pipquokku-kokkdo ja Café Mademoisellen:
kranssivalikoima &G L) :

« Suklaaputous ja cuuden tuoreita hedelmida

. Me’rscmqrjcrmgu| moreng|llo

« Vesimeloniq, oncﬁrﬁs’ro ja mansikoita tyylikkaissa hedelméavartaissa
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