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ALKURUOAT
Glögi Colada tervetuliaiscocktail

Pekoniin käärittyä porsaan sisäfileetä punaviinikastikkeella
Grillattua lohta kaprisvoin kera (G)
Perinteistä verimakkaraa puolukkahillon kera (G)
Orzo-pastaa aurinkokuivatuilla tomaateilla ja rosmariinilla (Kasvisruoka)
Samppanjassa haudutettua kaalia ja hunajalla glaseerattuja juureksia
Perunagratiinia ja persiljaperunoita

Runsas salaattivalikoima: rucolaa, vuonankaalia, radicchiota, tomaatteja, kurkkua,
maissia, kikherneitä, parmesaania (L), minimozzarellaa (L), balsamicokastiketta,
jogurttikastiketta, ekstra-neitsytoliiviöljyä ja aromaattista yrttiöljyä
Kolme erilaista perunasalaattia: skandinaavinen, saksalainen ja italialainen
Kermainen metsäsienisalaatti sekä hunajapaahdettua punajuurta ja murustettua
vuohenjuustoa (L)
Paahtopaistia klassisella tartarkastikkeella sekä savustettua ankanrintaa
kumkvattiraguulla
Hienostunut valikoima savustettua ja graavattua lohta, tarjoiltuna piparjuuren,
sitruunan ja hunaja-sinappi-tillikastikkeen kera
Tuoretta patonkia, artesaaniminisämpylöitä, ruisleipää, vatkattua voita, tuoreita
yrttejä ja merisuolaa (G)

PÄÄRUOAT

JÄLKIRUOAT
Piparkakku-kakkua ja Café Mademoisellen herkullinen
kranssivalikoima (G, L)
Suklaaputous ja kauden tuoreita hedelmiä
Metsämarjaragu marengilla
Vesimelonia, ananasta ja mansikoita tyylikkäissä hedelmävartaissa

Vastakeitettyä kahvia, laadukasta teetä ja hiilihapotonta vettä

JOULUBUFFET 24. JOULUKUUTA

KEITTO
Samettinen paahdettu kukkakaalikeitto ruisleipäkrutongeilla (G)

Allergeenit:
(L) Sisältää laktoosia | (G) Sisältää gluteenia

Tapahtumapaikka: Peterson-konferenssisali, 2. kerros
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