
 Kauden parhaat

•	Karhunlaukkasilakkaa
•	Raparperisilliä
•	Savuahvenmoussea, pikkelöityä 

kurkkua ja saaristolaisleipää
•	Sillikaviaarilla täytettyjä 

tuulihattuja
•	Kevyesti suolattua ahventa, 

raparperia ja kuusenkerkkäöljyä
•	Haukimureketta, katkarapuja 

ja remouladekastiketta
•	Savustettua karitsanpaistia 

ja huhtasienikreemiä
•	Paté en croûte ankkapateella 

ja aprikoosia
•	Parsapiirakkaa ja 

sitruunamajoneesia
•	Uunissa kypsennettyä 

kampelaa ja mätikastiketta*
•	Karhunlaukalla maustettua 

bratwurstia*
•	Kalkkunaschnitzeliä ja herneitä*
•	Pieniä karitsakaalikääryleitä 

ja puolukkahilloa*
•	Ylikypsää nautaa ja tummaa 

valkosipulikastiketta*
•	Vihreää parsaa, 

tomaattia ja vegaanista 
hollandaisekastiketta*

•	Parsakeittoa*

Kauden parhaat jälkiruoat 
•	Kauden juustoa, raparperi-

inkiväärihilloketta ja timjamilla 
maustettua hunajaa 

•	Beignets 
•	Valkosuklaamoussea 

ja vadelmaa 
•	Raparperitartaletteja
•	Vadelmarahkaa
•	Sitruunapiirakkaa ja marenkia 
•	Karkkeja 
•	Kauden jäätelöä / sorbettia 

Meren ja järven antimia 

•	Matjessilliä, punasipulia 
ja smetanaa

•	Piparjuurisilliä
•	Sipulisilliä
•	Mätisilakkaa 
•	Sinappisilakkaa
•	Graavattua lohta ja 

hovimestarinkastiketta

•	Lämminsavustettua 
siikaa, tillimajoneesia ja 
pikkelöityä punasipulia

•	Loimutettua kirjolohta, 
tilliä ja sitruunaa 

•	Krossattua kananmunaa 
ja Kallen mätitahnaa

•	Kokonaisia katkarapuja
•	Rhode Island -kastiketta
•	Aiolia
•	Sitruunalohkoja

Metsien ja maiden makuja 

•	Savustettua kananrintaa ja 
valkosipuli-yrttimajoneesia

•	Kuivasuolattua ja 
savustettua kinkkua  

•	Härkätartaria ja 
Västerbottensost-juustoa

•	Skoonelaista sinappia
•	Laivan sinappia
•	Glaseerattua kanan koipireittä 

ja punaviinikastiketta*
•	Lämminsavustettua 

lohta, perunasalaattia ja 
sitruunavinegrettiä*

•	Lihapullia
•	Karitsanpaistia
•	Perunamuusia
•	Paahdettua broccoliinia, 

tofua, siitakesieniä ja 
tomaattikastiketta*

•	Paahdettua porsaankylkeä, 
pekonia ja BBQ-kastiketta*

•	Rakuunaporkkanoita*
•	Paistettua kauraa, paprikaa 

ja härkäpapuja*
•	Perunagratiinia*
•	Keitettyjä perunoita ja tilliä*
•	Punaviinikastiketta*
•	Bearnaisekastiketta*

Vihreät valinnat 

•	Päärynää, aurajuustokreemiä 
ja saksanpähköitä

•	Marinoitua varhaiskaalia ja 
pikkelöityjä punaherukoita

•	Paahdettuja porkkanoita 
ja pohjoismaista pestoa

•	Semikuivattuja tomaatteja, 
aiolia ja kevätsipulia

Pohjoisen 
luonnon 
makuja 



•	Paahdettua parsakaalia ja 
friteerattuja manteleita

•	Pikkelöityjä retiisejä ja 
sinapinsiemeniä

•	Tryffelimarinoitua kukkakaalia 
ja belugalinssejä

•	Avokadoa kahdella tapaa
•	Punaista ja mustaa 

merileväkaviaaria, kaurafraichea 
ja pikkelöityä punasipulia

•	Latva-artisokkaa ja yuzukreemiä
•	Marinoituja herkkusieniä 

ja minimozzarellaa
•	Valkoista parsaa, 

sitruunavinaigrettiä ja 
hasselpähkinää

•	Vihersalaattia 
•	Varhaisperunasalaattia, 

piparjuurta ja retiisiä 
•	Paahdettua paprikaa, 

paprikatahnaa ja versoja
•	Pikkelöityä kurkkua ja 

seesaminsiemeniä
•	Marinoitua punasipulia
•	Leikkopapuja ja chimichurria 
•	Mö Chavrea ja 

nokkosmaustettua majoneesia 
•	Herneitä ja fetajuustokreemiä 
•	Suolattuja cashewpähkinöitä 
•	Juuressipsejä
•	Leipäkrutonkeja 
•	Suolaista mysliä
•	Vadelmavinegrettiä

Juustot ja lisukkeet

•	Sinihomejuustoa
•	Valkohomejuustoa
•	Siemennäkkileipää
•	Suolakeksejä
•	Friteerattuja manteleita

Maukasta leipää

•	Siemenleipää
•	Saaristolaislimppua
•	Leipävalikoima
•	Seesamimaustettua näkkileipää
•	Voita
•	Margariinia
•	Tuorejuustoa
•	Hummusta

Makea kruunaa aterian

•	Tyrnimousseleivos
•	Macarons
•	Tuoreita hedelmiä

Luo oma jäätelöannos 

•	Vaniljajäätelöä
•	Kinuskikastiketta
•	Suklaakastiketta
•	Tutti frutti -marenkia
•	Vaahtokarkkeja 
•	Lakritsimakeisia
•	Kanelicroissantteja
•	Suklaarakeita

Lastenpöytä

•	Lihapullia
•	Prinssinakkeja
•	Ranskalaisia
•	Kananugetteja 
•	Riisiä
•	Paneroitua seitä
•	Perunamuusia
•	Punajuuripyöryköitä
•	Kukkakaaliwingsejä
•	Vihanneksia
•	Dippikastiketta

Juomat

•	Viiniä ja olutta
•	Virvoitusjuomia
•	Kahvia
•	Teetä
•	Maitoa
•	Vettä

*lämmin annos

Valikoima saattaa vaihdella

Pohjoisen 
luonnon 
makuja 


