
 Kevään parhaat

• Karhunlaukkasilakkaa
• Raparperisilliä
• Savuahvenmoussea, pikkelöityä 

kurkkua ja hapankorppua
• Katkarapukrustadeja 

ja kirjolohenmätiä
• Piparjuurella maustettua 

kirjolohitartaria, omenasalaattia 
ja misomajoneesia

• Kylmäsavustettua haukea, 
hauenmätiä ja kapriskreemiä

• Savustettua karitsanpaistia 
ja karhunlaukkaa

• Maalaispateeta ja 
nokkoskreemiä

• Parsapiirakkaa ja 
sitruunamajoneesia

• Vihreää parsaa, tomaattia  
ja vegaanista 
hollandaisekastiketta*

• Kevätkääryleitä*
• Hernerisottoa*
• Lämminsavustettua 

lohta, perunasalaattia ja 
sitruunavinegrettiä*

• Haukikvenellejä ja 
mätikastiketta*

• Parmesaanilla maustettua 
lammasmakkaraa ja sinappia*

• Ylikypsää karitsanpotkaa 
ja kevätsipulia*

• Tillilihaa ja perunamuusia*

Kevään parhaat jälkiruoat 
• Kauden juustoa ja raparperi-

inkiväärihilloketta
• Raparperitarteletteja
• Ruby-suklaamoussea 

ja koivulunta 
• Kinuskimuffineja ja 

tuorejuustoa
• Kauden jäätelöä tai sorbettia

Meren ja järven antimia 

• Matjessilliä, punasipulia 
ja smetanaa

• Mätisilliä 
• Sipulisilliä 
• Rapusilakkaa ja Prästost-juustoa
• Sinappisilakkaa 
• Graavattua lohta ja 

hovimestarinkastiketta

• Lämminsavustettua siikaa, 
marinoitua fenkolia ja 
sitruunakreemiä

• Loimutettua kirjolohta 
ja nobis-kastiketta

• Krossattua kananmunaa 
ja Kallen mätitahnaa 

• Kokonaisia katkarapuja 
• Rhode Island -kastiketta
• Aiolia
• Sitruunalohkoja

Metsien ja maiden makuja 

• Savustettua kananrintaa 
• Pastramigraavattua kinkkua
• Härkätartaria ja keltuaiskreemiä
• Skoonelaista sinappia 

ja laivan sinappia
• Kanan koipinuijia*
• Paahdettua porsaankylkeä 

ja BBQ-kastiketta*
• Maustepaistettua 

naudan ulkofileetä*
• Paahdettua paprikakreemiä*
• Punaviinikastiketta*
• Perunagratiinia*
• Keitettyjä perunoita ja tilliä*
• Paahdettua parsakaalia, 

tofua ja tomaattikastiketta*
• Rakuunaporkkanoita*
• Muhennettua kauraa, 

sieniä ja tomaattia*

Vihreät valinnat 

• Sitruunamarinoitua 
valkoista parsaa

• Paahdettuja kikherneitä 
ja seesaminsiemeniä

• Semikuivattuja 
miniluumutomaatteja, 
aiolia ja kevätsipulia

• Punaista ja mustaa 
merileväkaviaaria, kaurafraichea 
ja pikkelöityä punasipulia

• Gochujang-kurkkua
• Fenkolilla maustettua 

perunaa ja ruohosipulia
• Salaattisekoitusta
• Marinoitua kesäkurpitsaa 

ja murskattuja oliiveja

Pohjoisen 
 luonnon 
 makuja 



• Paahdettua paprikaa 
ja paprikakreemiä

• Tryffelijogurtilla maustettua 
minimozzarellaa

• Marinoitua tofua ja 
mustapippuria

• Mö Chavrea, punajuurikreemiä 
ja pinjansiemeniä

• Paahdettua parsakaalia 
ja mantelia

• Marinoitua varhaiskaalia 
ja kuminaa

• Latva-artisokkaa ja yuzukreemiä
• Paahdettua naattiporkkanaa 

ja pohjoismaista pestoa
• Avokadoa kahdella tapaa
• Marinoituja herkkusieniä 

ja balsamicoa
• Metsäsienisalaattia ja 

pikkelöityä kuusenkerkkää
• Sydänsalaattia ja 

raastettua tofua
• Pikkelöityä punasipulia
• Mustapippuri-vaniljavinegrettiä
• Kermaviilikastiketta
• Suolaista mysliä ja krutonkeja
• Suolattuja cashewpähkinöitä

Juustot ja lisukkeet

• Sinihomejuustoa 
• Valkohomejuustoa
• Hunajaa
• Siemennäkkileipää
• Suolakeksejä
• Friteerattuja manteleita 

Maukasta leipää

• Hapanjuurileipää
• Saaristolaislimppua
• Nokkos-tattarinäkkileipää
• Merisuola-siemennäkkileipää
• Voita
• Margariinia
• Tuorejuustoa
• Hummusta

Makea kruunaa aterian

• Vegaaninen mustaherukka-
suklaaleivos 

• Mustikka-sitruunajuustokakkua
• Macaroneja
• Tuoreita hedelmiä

Luo oma jäätelöannos 

• Vaniljajäätelöä 
• Kinuskikastiketta
• Suklaakastiketta
• Tutti frutti -marenkia
• Vaahtokarkkeja 
• Lakritsimakeisia
• Keksimuruja
• Suklaarakeita

Lastenpöytä

• Lihapullia
• Prinssinakkeja
• Ranskalaisia
• Kanan koipinuijia
• Riisiä
• Paneroitua seitä
• Perunamuusia
• Punajuuripyöryköitä
• Kukkakaaliwingsejä
• Vihanneksia
• Dippikastiketta

Juomat

• Viiniä ja olutta
• Virvoitusjuomia
• Kahvia
• Teetä
• Maitoa
• Vettä

*lämmin annos

Valikoima saattaa vaihdella

Pohjoisen 
 luonnon 
 makuja 


